


Kas ir piens?

 Piens — | t
dzivnieku piena dziedzeru sekrecijas prggukts

- Dzeramais piens
- Svaigpiens -

piens, kas radies lauksaimniecibas dziviieku
piena dziedzeru sekrecijas rezultata,
karsets vairak ka lidz +40°C.

- Pilnpiens
» Vajpiens




Piena Kimiskais sastavs

l Piens | olbv
l oglh \




Piena kvalitates raditaji

- organoleptiski verte piena garsu, smarzu un
krasu.

- Neapstradatam govs pienam pielaujamais
bakteriju (dzivotspejigu Sunu) un somatisko
sSunu skaits pirms nodosSanas:

- Dzivotspejigu Sunu skaita novertejums 30°C
temperatura (uz 1 ml) <=100 000

- Somatisko sunu skaita novertejums (uz 1 ml)

<= 400 000



HESEESES—————
Piena fizikali - Kimiskie raditaji
» Kimiskas ipasibas:
» Titréjamais skabums
» Aktivais skabums
 Fizikalas ipasibas:
»Varisanas temperatlra
> Sasalsanas temperatlra

> Blivums
» Baktericida ipasiba: baktericida faze



Tehnologisko procesu skaidrojums

* Normalizésana -

piena tauku satura noregulésana

e Homogenizésana -

piena tauku lodisu saskaldisana, lai samazinatu piena
noslanosanos uzglabasanas laika

* Pasterizésana -

piena termiska apstrade lidz 100°C, lai iznicinatu
mikroorganismus

o Sterilizésana -

piena termiska apstrade virs 100°C, lai iznicinatu
mikroorganismus un to sporas



!asterlzeta pi€na rFaZosanas H

tehnologija

* Piena pienemsana o |
o Pasterizésana ° 8
o Uzsildisana ° 3
* Normalizésana e 6
o Pildisana tara * |0
e Piena kvalitates parbaude ° 2
o Attirisana ° 4
o Dzeseésana o5
e Uzsildisana un o7
Homogenizésana 9
o Dzeseésana o ||

» Pasterizéts piens



- NakoSaja nodarbiba
PARBAUDES DARBS.






