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Profesionalas izglitibas un nodarbinatibas
trispus€jas sadarbibas apakSpadomes

2018. gada 7. februara séde protokols Nr. 1

KONDITORA PALIGA
PROFESIJAS STANDARTS

1. Profesijas nosaukums, kvalifikacijas Iimenis

Konditora paligs Otrais profesionalas kvalifikacijas Itmenis (2 .PKL)
(atbilst tresajam Latvijas kvalifikaciju ietvarstruktiiras [imenim
(3.LK1D))

2. Profesionalas kvalifikacijas prasibas

Profesijas specializacijas:
Nav.
Saistitas profesijas, kvalifikacijas Iimenis:

Konditors, tresais profesionalas kvalifikacijas Ilimenis (3.PKL) (atbilst ceturtajam Latvijas
kvalifikaciju ietvarstruktiiras l[imenim (4.LKI)).

3. Profesionalas darbibas pamatuzdevumu un pienakumu kopsavilkums

Konditora paligs veic darba uzdevumus konditorejas vai &dinasanas uzpémuma atbilstosi
konditora noradijumiem. Veic izejvielu un produktu pirmapstradi, sagatavo darbam inventaru,
tehnologiskas iekartas. Gatavo konditorejas starpproduktus un izstradajumus, ievérojot
recepturas.

Konditora paliga pienakumi un uzdevumi:

3.1. Darbu izpilde konditorejas ceha:

— veikt savu darba uzdevumu racionali izmantojot saistitoS resursus;

— sagatavot tehnologiskas iekartas, aprikojumu, inventaru atbilsto$i instrukcijam un

noradijumiem;

— 1everot darba un personigas higiénas prasibas;

— sadarboties ar konditoru un kolégiem darba uzdevumu plano$ana un izpildg;

— ievérot recepturu un tehnologisko karsu prasibas un tehnologisko procesu secibu.
3.2. Izejvielu pirmapstrade:

— pienemt izejvielas no noliktavas;

— svért un doz&t izejvielas un produktus;

— veikt izejvielu un produktu pirmapstradi;

— 1ieverot izejvielu uzglabasanas reZimus un prasibas pirmapstradg;

— novertet izejvielu kvalitati ar sensoras veértéSanas metodém,;

— sagatavot izejvielas un produktus razo$anas procesam atbilstosi darba uzdevumam.
3.3. Maizes un miltu izstradajumu gatavoSana:

— sagatavot tehnologiskas iekartas, aprikojumu un piederumus atbilstosi maizes

veidam;

— sagatavot izejvielas, produktus, materialus un piedevas;

— piedalities dazada veida miltu maizes miklas gatavoSana;

— veidot dazadas sarezgitibas izstradajumus;

— ievérot katram maizes un tas izstradajuma veidam atbilstoSo cepSanas rezimu,




apstradat un noformé&t gatavo maizi un tas izstradajumus.

3.4. Konditorejas izstradajumu gatavoSana:

gatavot miklas dazadiem konditorejas izstradajumiem,;

veidot miklu izstradajumu starpproduktus;

gatavot dazadus apdares krémus, masas un pildijumus p&c konditora noradijumiem;
sagatavot starpproduktus termiskajai apstradei péc konditora noradijumiem;

cept sagatavotos starpproduktus un izstradajumus;

sagatavot konditorejas izstradajumu noforméSanai dazadus materialus péc konditora
noradijumiem.

3.5. Desertu sagatavju veidosana sadarbiba ar konditoru:

precizi ievérot tehnologiskas dokumentacijas prasibas desertu gatavoSanas
procesos;

lietot tehnologiskas iekartas un aprikojumu gatavosSanai atbilstosi deserta veidam
péc konditora noradijumiem,;

sagatavot produktus, izejvielas un materialus dazadiem desertiem;

lietot atbilstoSu apstrades veidu dazadu desertu gatavosana.

3.6. Gatavo izstradajumu un starpproduktu uzglabasana un sagatavosSana realizacijai:

sagatavot atbilstoSu iepakojumu un materialus gatavo izstradajumu un
starpproduktu uzglabaSanai;

iepakot uzglabasanai vakuuma un specialajos iepakojumos starpproduktus un
gatavos izstradajumus;

sasaldet starpproduktus un gatavos izstradajumus;

saldet starpproduktus un gatavos izstradajumus;

sagatavot pasitijumus;

ieverot gatavo izstradajumu un starpproduktu uzglabasanas reZimus un terminus.

3.7. Profesionalas darbibas pamatprincipu ievérosana:

sazinaties valsts valoda;

lictot profesionalo terminologiju viena svesvaloda;

sadarboties, ieveérojot profesionalas &tikas un komunikacijas principus;

pielietot informacijas un komunikaciju tehnologijas atskaiSu sagatavosana;

ieverot darba tiesibu, darba aizsardzibas un vides aizsardzibas prasibas;

ieverot ugunsdrosibas, civilas aizsardzibas un elektrodrosibas noteikumus;

novertét savas darba sp€jas un veselibas stavokli darbavieta un darba pienakumu
izpildes laika;

nelaimes gadijuma rikoties atbilsto§i situacijai un sniegt pirmo palidzibu
cietusajiem;

pielietot matematiskos aprékinus darba uzdevumu veiksanai;

1esaistities uznémuma darbibas attistiba;

pilnveidot profesionalai darbibai nepiecieSamas zinasanas.




4. Profesionalas darbibas pamatuzdevumu un pienakumu izpildei nepiecieS8amas prasmes un attieksmes,
PROFESIONALAS zinasanas un kompetences

Nr. . : - — T ey Ty ]
p.k Uzdevumi Prasmes un attieksmes Profesionalas zinaSanas Kompetences (kvalifikacijas [imenis)
4.1. | Veikt savu darba Novertet darba vidi. Izpratnes liment: Spgja izvertét un veikt savu darba 3.LKI
uzdevumu racionali Uzpémuma un darba vides resursi —t0 | uzdevumu, nodroSinot saistitos resursu
izmantojot saistitos raksturojums. racionalu izmanto$anu.
resursus. e e e N
Atbildigi izvertét resursu pieejamibu. L S
LietoSanas [iment:
Darba planu un grafiku ieveéroSana.
4.2. Sagatavot tehnologiskas Apzinat tehnologiska aprikojuma, LietoSanas Itment. Spéja atbildigi apzinat tehnologisko 3.LKI
iekartas, aprikojumu, inventara atbilstibu darba uzdevumam. Darba drosibas prasibas. iekartu, aprikojuma un inventara
inventaru atbilstosi Tehnologisko iekartu veidi, gatavibu razoSanas procesiem.
instrukcijam un Informét atbildigo darbinieku par ickartas | raksturojums un ekspluatacijas
IlOI'ﬁde umiem. tehniskaj am nepihﬁbﬁm, noteikumi.
4.3. | leverot darba un Ieverot personigas higi€nas prasibas. Prieksstata liment: Spéeja ieverot personigas higi€nas un 3.LKI
personigas higiénas Nozares iek$€jie un argjie normativie personalhigi€nas prasibas raZzo$anas
prasibas. Ievérot personalhigiénas prasibas. akti. procesos, atbilsto$i normativo aktu
prasibam.
Lietot darba individualos aizsardzibas Izpratnes limeni:
lidzeklus, t.sk. aizsargtérpu. Labas higiénas prakses vadlinijas.
Minimalas higi€nas prasibas
Veikt regularu veselibas stavokla parbaudi. | Uzaémuma.
levérot telpu, iekartu un raZosanas higiénas | Lictosanas Iiment:
prasibas. Persom_ga.s l}iglenas pfasibas. i i
Personalhigiénas prasibas uznémuma.
Individualo aizsardzibas lidzek]u
lietoSanas prasibas.
4.4. | Sadarboties ar konditoru Analizét sanemto uzdevumu kopa ar Lieto$anas limeni: Spéja atbildigi sadarboties ar konditoru 3.LKI
un kolégiem darba konditoru un kolggiem. Profesionala &tika. darba un laika plano$ana uzdevumu
uzdevumu planosana un Profesionala saskarsme. izpildei.
izpilde. Noskaidrot darba uzdevuma saturu un Darbs komanda.
izpildes terminus. Laika planoSanas pamatprincipi.
Veikt darbus ievérojot konditora
noradijumus.




Veikt profesionalos darba uzdevumus,
ieverojot racionalu laika sadaltjumu.

4.5. | leverot receptiiru un Izvertet konditorejas izstradajumu LietoSanas limeni: Spéja precizi ievérot tehnologiskas 3.LKI
tehnologisko karsu receptiiru un tehnologisko kar$u saturu. Tehnologiskie procesi. dokumentacijas prasiba un tehnologisko
prasibas un tehnologisko Tehnologiska dokumentacija. procesu secibu.
procesu secibu. Precizi ievérot konditorejas izstradajumu
tehnologiskos procesus un to secibu.
4.6. | Piepemt izejvielas no Izvertet izejvielas un produktus, Lietosanas limeni: Spgja pienemt izejvielas atbilstosi 3.LKI
noliktavas. izmantojot sensoras vérté$anas metodes. Produktu grupas, to raksturojums. noradijumiem.
Sensoras vertésanas metodes.
Ieverot izejvielu un produktu piepemsanas | Produktu pienemsanas un kontroles
kriterijus. kriteriji.
4.7. | Svertun dozet izejvielas Sagatavot mérinstrumentus darba Lieto$anas limeni: Spéja precizi svért un dozet produktus un 3.LKI
un produktus. procesam. Megrinstrumentu izmanto§ana. izejvielas, ieverojot receptiiru
Profesionala terminologija. nosacijumus.
Precizi svert un dozet produktus un Svaru mérvienibas.
izejvielas, ieverojot receptiiras.
4.8. | Veiktizejvielu un Sagatavot pirmapstrades tehnologiskas Lieto$anas limeni: Spéja veikt produktu un izejvielu 3.LKI
produktu pirmapstradi. iekartas un aprikojumu darba procesam. Produktu un izejvielu pirmapstrades pirmapstradi atbilstosi darba
veidi. uzdevumam.
Ievérot tehnologisko kar$u noradijumus. Tehnologiskais aprikojums, inventars.
Veikt izejvielu pirmapstradi atbilstosi
darba uzdevumam.
Atbildigi ieverot higi€nas prasibas veicot
pirmapstradi.
4.9. | Ievérot izejvielu Ieverot izejvielu uzglabasanas rezimus. Izpratnes liment: Spéja ieverot un kontrol&t katras 3.LKI

uzglabasanas rezimus un
prasibas pirmapstrade.

Kontrolét produktu un izejvielu kvalitati
pirmapstrades laika.

Noliktavu saimniecibas raksturojums.

LietoSanas Itmeni:

Produktu un izejvielu kvalitates
raditaji.

Uzglabasanas prasibas un termini.
Produktu grupu saderiba.

produktu grupas uzglabaSanas rezimus
un kvalitati dazados terminos.




4.10. | Novertet izejvielu kvalitati | Novertet sensori izejvielu raksturojosas Izpratnes Itment: Spgja izvertet izejvielu un produktu 3.LKI
ar sensoras vertésanas Ipasibas un kvalitates raditajus péc Mikrobiologiskas, fizikalas un kvalitati, izmantojot sensoras vert€sanas
metodem. noteiktiem kriterijiem. kimiskas vertéSanas metodes. metodes.
LietoSanas limeni:
Informét atbildigo darbinieku par Produktu raksturojos$as
neatbilstibu izejvielu kvalitates prasibas. pasibas/raksturojums.
Sensoras vertésanas raditaju
raksturojums.
4.11. | Sagatavot izejvielas un Sagatavot raZoSanai izejvielas, produktus, | LietoSanas limeni: Spéja sagatavot izejvielas un produktus 3.LKI
produktus raZzo$anas piedevas un materialus atbilstosi konditora | NepiecieSamo izejvielu un produktu razo$anas procesam atbilstosi darba
procesam atbilstosi darba noradjjumiem. raksturojums. uzdevumam.
uzdevumam. Starpproduktu gatavosanas veidi un
Gatavot starpproduktus. panémieni.
Izejvielu un produktu uzglabasanas
Ievérot sagatavoto izejvielu un prasibas.
starpproduktu uzglabasanas prasibas un
nosacijumus.
4.12. | Sagatavot tehnologiskas Apzinat tehnologisko iekartu, aprikojuma | Izpratnes limeni: Spéja sagatavot tehnologiskas iekartas, 3.LKI
iekartas, aprikojumu un un piederumu atbilstibu maizes veidam un | Tehnologiskas instrukcijas, receptiiras. | aprikojumu un piederumus atbilsto$a
piederumus atbilstosi specifikai. maizes veida cepSanai.
maizes veidam. Lietos$anas limeni:
Sagatavot specifisko aprikojumu un Maizes gatavosanas tehnologiskas
piederumus. iekartas un to ekspluatacijas noteikumi.
Specifiskais aprikojums, piederumi un
Veikt tehnologisko iekartu, aprikojuma un | to pielietojums.
inventara ikdienas apkopi.
4.13. | Sagatavot izejvielas, Noteikt izejvielu, produktu un piedevu Izpratnes Itment: Spgja precizi sagatavot izejvielas, 3.LKI

produktus, materialus un
piedevas.

atbilstibu, ievérojot tehnologisko
instrukciju noradijumus.

Precizi sagatavot izejvielu, produktu un
piedevu apjomu atbilstosi receptarai.

Matematiskie aprekini.
Izejvielu, produktu un piedevu
raksturojums, sagatavosanas veidi.

LietoSanas Itment:

Izejvielu, produktu un piedevu maizei
un izstradajumiem sagatavoSanas
tehnologiskie procesi.

produktus, materialus un piedevas
atbilstosi maizes veidam.




4.14. | Piedalities dazada veida Izveleties miklam atbilstoSas pamata un Izpratnes Itment: Spgja gatavot dazadu miltu maizes 3.LKI
miltu maizes miklu papildus izejvielas: Maizes daudzveidiba un iedalijums miklas, ieverojot receptiiras nosacijumus
gatavosana. - (t.sk. bezgluténa izstradajumi). un konditora noradijumus.
—  rudzu maizei;
—  kvieSu maizei; L N .
. . - LietoSanas liment:
—  jaukto miltu maizei; . ™ o
o e Maizes gatavosanas laika notiekoSie
—  specialai/ipaSai maizei (griku, procesi
kukurdzas u.c.). Maizes uzturvértiba.
_. .. . Maizes gatavos$anas un razosanas
Gatavot plaucgjumus, iejavas un ieraugus. pamata un papildu izejvielas.
Maizes razoSanas receptiiras t.sk.
klasisko Latvijas rudzu maizes
Gatavot miklas dazados receptiiras.
veidos/panemienos atbilstosi receptirai. Plauc€juma, ierauga, iejavas un miklas
gatavosanas pan€mieni.
Ierauga, plaucgjumu un miklas
Apstradat dazadas miklas. kva.l tates pra sibas. ..
Maizes razoSanas tehnologisko procesu
reZimi/parametri.
4.15. | Veidot dazadas Veidot dazadu miltu maizes miklu LietoSanas limeni: Spgja péc konditora noradijumiem 3.LKI
sarezgitibas izstradajumus. | izstradajumus. Miklu gatavo$anas tehnologijas un veidot dazadas sarezgitibas
panémieni. izstradajumus.
Veidot dazadu miklu starpproduktus. Miklas izstradajumu gatavosanas
tehnologiskie procesi un reZimi.
Izvertét razosanas procesu tehnologiskas Izstrédé!g.mu veidi un to gatavoSanas
norises. tehnologijas.
4.16. | leverot katram maizes un Ievérot tehnologiskaja karté LietoSanas limeni: Spéja piemerot un nodrosinat katram 3.LKI
tas izstradajuma veidam atbilstoSo/noteikto cepSanas reZimu. Tehnologiskas instrukcijas. maizes un tas izstradajuma veidam
atbilstoSo cepsanas rezZimu. Termiskas apstrades pan€mieni. atbilstoSo cepSanas reZimu.
Uzraudzit un nodroSinat atbilstoSo CepSanas rezimi un veidi.
cepSanas reZimu atbilstosi maizes veidam
un izstradajumam.
Sekot miklu un starpproduktu kvalitates
raditaju izmainam cepSanas laika.
4.17. | Apstradat un noformet Apstradat gatavos izstradajumus péc LietoSanas ITment: Spéja apstradat un noformét gatavos 3.LKI

gatavo maizi un tas

cepSanas/termiskas apstrades.

Apstrades metodes, materiali un

maizes izstradajumus, novertgjot




izstradajumus.

Noformét gatavos izstradajumus (maize,
cepumi, smalkmaizites, klingeri, u.c).

Riipigi veikt pecapstradi.

Novertet izstradajumu kvalitates raditajus
sadarbiba ar konditoru.

tehnologijas.

Kvalitativi izceptas maizes un tas
izstradajumu kvalitativie raditaji un to
raksturojums.

P&capstrades panémieni.

izstradajumu kvalitati.

4.18. | Gatavot miklas dazadiem Gatavot miklas ar dazadiem papemieniem: | LietoSanas ltment: Spéeja gatavot dazadas miklas, atbilstosi 3.LKI
konditorejas —  bez rauga miklas; Miklu izejvielu raksturojums. receptiirai un tehnologiskajai instrukcijai.
izstradajumiem. —  rauga miklas; Miklu veidi.

—  smilSu miklas; Miklas razoSanas un gatavosanas

—  miklas bez gluténa; tehnologijas.

—  plaucetas miklas; Atbilstosie miklu gatavoSanas

—  biskvita miklas; tehnologiskie procesi un reZimi.

—  piparkiku miklas u.c.. Dazadu miklu gatavosana

izmantojamas tehnologiskas iekartas,

Ievérot dazadu miklu gatavoSanas to veidi, pielietojums.
tehnologiskos procesus.

4.19. | Veidot miklu izstradajumu | Rapigi izverteét miklu kvalitates raditajus. LietoSanas ITmeni: Spé&ja veidot dazadu miklu 3.LKI

starpproduktus. Starpproduktu veidi. starpproduktus un izvertet miklas
Veidot dazadu miklu starpproduktus. Starpproduktu gatavoSanas metodes. l;vali?ﬁtes raditajus sadarbiba ar
onditoru.
4.20. | Gatavot dazadus apdares Gatavot, ieverojot receptiru: LietoSanas limeni: Spéeja gatavot dazadus apdares krémus un 3.LKI

krémus, masas un
pildijumus péc konditora
noradijumiem.

—  salos apdares krémus un
pildijumus, masas;

—  Sokolades apdares krémus un
pildjjumus, masas;

—  cukura apdares materialus;

—  sauso izejvielu pildijumus,
krémus;

—  olbaltuma krémus un pildijumus,
masas;

—  piena produktu krémus un
pildjjumus, masas.

Precizi ievérot gatavo apdares materialu,
pildjjumu un krému uzglabasanas rezimus

Apdares krému un pildijumu izejvielu
grupu raksturojums.

Apdares krému un pildijumu
gatavosanas tehnologijas un metodes.
Apdares krému un pildijumu
gatavosanas tehnologiskie procesi un
reZimi.

pildijumus un precizi ievérot gatavo
izstradajumu uzglabasanas prasibas.




un terminus.

4.21. | Sagatavot starpproduktus Lietot tehnologisko aprikojumu un/vai LietoSanas limeni: Spéja sagatavot starpproduktus 3.LKI
termiskajai apstradei péc inventaru atbilstosi uzdevumam. Tehnologisko procesu norise termiskajai apstradei.
konditora noradijumiem. starpproduktos to sagatavosanas laika
Veidot starpproduktus. termiskajai apstradei.
Starpproduktu apstrades panémieni.
Vizuali novertét starpproduktu gatavibu
cepsanai.
Apstradat starpproduktus pirms termiskas
apstrades.
4.22. | Cept sagatavotos Precizi pielagot temperatiiras rezZimu Izpratnes Itment: Spéeja cept dazadu miklu gatavos 3.LKI
starpproduktus un atbilstosi starpproduktu un miklas veidam. | Termiskaja apstrad€ noritoSie kimiskie | izstradajumus atbilstosi konkréta
izstradajumus. procesi. izstradajuma prasibam.
Apstradat gatavos izstradajumus péc Dazadu miklu starpproduktu svara
termiskas apstrades. zudumi termiskas apstrades laika.
Sensori novertet gatavos izstradajumus. Lletos_anas leegT_: . .
Apstrades materiali un tehnologijas.
Izmainas termiskas apstrades laika.
Temperatiiras rezZima izvéle atbilstosi
starpproduktu un miklas veidam.
Dazadu miklu, gatavo izstradajumu
sensorie un kvalitates raditaji.
P&capstrades panémieni.
4.23. | Sagatavot konditorejas Piemérot izstradajuma veidam atbilstoSus | Izpratnes limeni: Spéja sagatavot konditorejas 3.LKI

izstradajumu noformé&sanai
dazadus materialus péc
konditora noradijumiem.

materialus un izejvielas.

Atbildigi izveleties izstradajuma
noforméSanai atbilstosu krasvielu.

Profesionala terminologija svesvaloda.
Dabas velsu pielietoSana konditorejas
izstradajumu noformésana.

LietoSanas Itment:

Produktu un izejvielu raksturojums un
specifikacija.

Noformésanas materialu saderiba ar
izstradajumu.

Noformé&$anas materialu apstrades
panémieni.

Krasvielu raksturojums un iedalfjums.
Partikas piedevu nekaitigums.

izstradajumu noformésana dazadus
izmantojamos materialus.




Inventara pielietoSana noforméesana.

4.24. | Precizi ieverot Lastt tehnologisko dokumentaciju un/vai LietoSanas limeni: Spgja piem@rot tehnologiskas iekartas un 3.LKI
tehnologiskas receptiiru. Tehnologiska dokumentacija. aprikojumu dazadu desertu gatavosanai,
dokumentacijas prasibas — — precizi ievérojot tehnologiskas
desertu gatavosanas Precizi ievérot tehnologiskas dokumentacijas prasibas.

Procesos. dokumentacijas un/vai receptiiru prasibas.

4.25. | Lietot tehnologiskas Sagatavot tehnologiskas iekartas, Lieto$anas limeni: Spéja sagatavot lietoSanai tehnologiskas 3.LKI
iekartas un aprikojumu aprikojumu un inventaru deserta Temperattiras reZimi. iekartas un aprikojumu razosanai
gatavos$anai atbilstosi gatavoS$anai. Aukstumiekartu veidi, to raksturojums. | atbilstosi deserta veidam.
deserta veidam p&c Termiskas apstrades iekartu veidi un to
konditora noradfjumiem. Nodroginat atbilsto$u temperatiras un raksturojums.

laika reZimus tehnologiskajas iekartas. Konditorejas aprikojums —
raksturojums un lietoSana.

4.26. | Sagatavot produktus, Atbildigi izveleties atbilstosas izejvielas un | LietoSanas ltment: Spéeja atbildigi sagatavot dazadu desertu 3.LKI
izejvielas un materialus materialus dazadiem desertiem. Produktu grupu saderiba. gatavoSanai produktus, izejvielas un
dazadiem desertiem. Izejvielu un materialu atbilstiba desertu | materialus.

Piemerot atbilsto$os desertu noform&$anas | veidam.
materialus.
4.27. | Lietot atbilsto$u apstrades | IzvEl&ties atbilstosu apstrades veidu LietoSanas limeni: Spéeja gatavot un noformét desertus, 3.LKI

veidu dazadu desertu
gatavoSana.

desertu gatavoSanai:

— ar termisko apstradi;

—  bez termiskas apstrades;

—  sald@tajiem desertiem;

—  specializEtajiem desertiem;

—  Latvijas klasiskiem desertiem;
—  pasaules klasiskie desertiem.

Precizi gatavot desertu atbilstosi receptiiras
nosacijumiem pé&c konditora
noradjjumiem.

Termiskas apstrades veidi.

Higiénas noteikumi.

Saldéto desertu gatavoSanas
tehnologiskais process.

Saldéto desertu pasniegSanas prasibas
un noteikumi.

Pasaules klasikas desertu gatavoSanas
tradicijas.

Latvijas klasikas desertu izejvielu
izvéle un to raksturojums.

Edienu gatavosanas tradicijas regionos.
Profesionala terminologija, t.sk
svesvaloda.

ieverojot receptliras nosacijumus un
konditora noradijumus.




4.28. | Sagatavot atbilstosu Izveleties iepakojumu veidus Izpratnes Itment: Spéja sagatavot atbilstoso iepakojumu un 3.LKI
iepakojumu un materialus | starpproduktu un gatavo izstradajumu Iepakojama materiala mark&jums. materialu, precizi ieverojot higiénas
gatavo izstradajumu un uzglabasanai. Iesainojama un iepakojama materiala prasibas.
starpproduktu funkcijas.
uzglabasanai. Higiénas prasibas iepakojamajiem un
Precizi ievérot iepakojama materiala lesainojamajiem materialiem.
mark&umu un higi€nas prasibas ta
lietoSanai. LictoSanas Iimeni:
lepakojuma un materialu atbilstibas
raksturojums un kriteriji..
4.29. | Iepakot uzglabasanai Sagatavot starpproduktus un gatavos LictoSanas ITmeni: Spé&ja iepakot uzglabasanai vakuuma un 4.LKI
vakuuma un specialajos izstradajumus iepako$anai vakuuma vai Iepakosanas veidi un panémieni. specialajos iepakojumos starpproduktus
iepakojumos specialajos iepakojumos. Vakuuma iepakojumu vai specialo un gatavos izstradajumus.
starpproduktus un gatavos iepakojumu veidi un pielietojums.
izstradajumus. Parbaudit iepakojama materiala atbilstibu Iepakojuma materialu veidi, to
paredz&tajam pielietojumam. raksturojums un izvéele.
Iepakot produktu atbilstosi tehnologiskai
instrukcijai un iekartu ekspluatacijas
instrukcijai.
4.30. | Sasaldet starpproduktus un | Piemérot katram starpproduktam un Izpratnes Itment: Spéja sasaldét un saldét starpproduktus 4.LKI
gatavos izstradajumus. gatavajam izstradajumam atbilstoSo Markgsanas noteikumi sasaldétiem un un gatavos konditorejas izstradajumus.
sasaldesanas reZimus. saldetiem produktiem.
Sasald&to un sald&to starpproduktu un
Kontrol&t sasaldé$anas temperatiiru gatavo izstradajumu mark&umu Tpasas
starpproduktu un gatavo izstradajumu prasibas.
uzglabasanas laika atbilstosi krit€rijiem.
LietoSanas [tmeni:
4.31. | Saldét starpproduktus un Tevérot gatavo izstradajumu un Temperaturas reZimi.
gatavos izstradajumus. starpproduktu saldéSanas prasibas. Risku analize.
Sasaldéto un saldeto starpproduktu un
Kontrolét saldéto starpproduktu un gatavo | gatavo izstradajumu uzglabasanas
izstradajumu uzglabasanas temperatiiras noteikumi.
reXTmu un laiku. Merinstrumentu lietosana.
4.30. | Sagatavot pasitijumus. Komplektet gatavos izstradajumus Izpratnes Iiment: Spéja sagatavot pasttijumu un 3.LKI

atbilstosi pasttfjumiem.

Noliktavu saimniecibas raksturojums.

nodroSinat gatavo izstradajumu un
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Nodot uzglabasanai noliktavas vai
realizacijai.

Noliktavu raksturojums.

LietoSanas limen:
Dokumentu parvaldiba.
Uzglabasanas vai noliktavas
dokumentacijas sagatavoSana.

starpproduktu nodosanu noliktava vai
realizacijai.

4.31.

Ieverot gatavo
izstradajumu un
starpproduktu
uzglabasanas rezimus un
terminus.

Ieverot gatavo izstradajumu un
starpproduktu uzglabasanas temperatiiru
un terminu.

Ievérot mark&jumu un ta informaciju
uzglabasana.

LietoSanas limeni:
Uzglabasanas rezZimi un termini
konditorejas izstradajumiem.

Sp&ja nodrosinat gatavo izstradajumu un
starpproduktu uzglabasanas rezimus un
terminus, kontrolgjot to kvalitati
uzglabasanas laika.

3.LKI

11




5. Profesionalas darbibas pamatuzdevumu un pienakumu izpildei nepiecieS$amas prasmes un attieksmes,
VISPAREJAS zinaSanas un kompetences

Nr.
p.k.

Uzdevumi

Prasmes un attieksmes

Visparéjas zinasanas

Kompetences (kvalifikacijas [imenis)

5.1

Sadarboties ar kolggiem
darbu planosana un izpilde
dazados terminos.

Planot darbus atbilstosi dienas planam.

Veikt darbus, ieverojot racionalu laika
sadalfjumu.

Lieto$anas limeni:
Laika planosana.

Spéja sadarboties ar kolégiem darbu
planosana un izpildg.

4.LKI

5.2.

Sazinaties valsts valoda.

Sazinaties valsts valoda.

Izpratnes Itment:
Vardu krajums.

Gramatikas un valodas funkcijas.
Verbalas mijiedarbibas veidi. Valodas
stili un intonacijas iezimes.

Valodas un komunikacijas
daudzveidiba dazados kontekstos.

LietoSanas liment:
Valsts valoda.

Spéeja izteikt un interpretét jeédzienus,
domas, faktus un viedokli gan mutiski,
gan rakstiski.

3.LKI

5.3.

Lietot profesionalo
terminologiju viena
svesvaloda.

Sazinaties mutiski un rakstiski sve§valoda.

Lietot profesionalo terminologiju vismaz
viena svesvaloda.

Izpratnes Itment:
Gramatikas un valodas funkcijas.

Verbalas mijiedarbibas veidi.
Valodas stili un intonacijas iezimes.
Valodas un komunikacijas
daudzveidiba dazados kontekstos.

Lieto$anas limeni:
Svesvaloda.
Starpkultiiru mijiedarbiba.

Spéeja sazinaties vismaz viena
svesvaloda.

3.LKI

54.

Sadarboties, ievérojot
profesionalas &tikas un
komunikacijas principus.

Sadarboties komanda apzinoties savu
atbildibu kopgja uzdevuma veiksana.

Efektivi sadarboties dazadas vides un
situacijas, veicot profesionalos
pienakumus.

Kritiski un rado$i domat.

PriekSstata [Tment:

Socialo attiecibu dazadiba.
Sabiedribas sociala un politiska
struktiira.

Izpratnes ltmeni:
Sadarbibas veicinasanas principi

Komandas izveide.

Spéja efektivi iesaistities komandas
darba, ieverojot profesionalas &tikas un
komunikacijas principus.

3.LKI

12




Racionali planot savu un komandas laiku.

Identificét stresa rasanas c€lonus.

Konfliktu novérsana.

LietoSanas limeni:

Laika planoSanas panémieni.
Efektivas saskarsmes un sadarbibas
pan€mieni.

Lietiskas komunikacijas process.

5.5. | Pielietot informacijas un Lietot datoru un biroja tehniku. Izpratnes liment: Spéja parliecinosi un drosi izveleties un 3.LKI
komunikaciju tehnologijas Normativie akti informacijas lietot informacijas un komunikaciju
dazadu profesionalo Merktiecigi apstradat informaciju, tehnologiju joma. tehnologijas profesionalo darba
dokumentu sagatavosand. | izvéloties piemérotako risinajumu. Datora un biroja tehnikas darbibas uzdevuma veikSanai.
principi.
Atbildigi apmainities ar informaciju.
Lietosanas limeni:
Patstavigi sagatavot profesionalos Lietojumprogrammas atbilstosi darba
dokumentus un organizet to plismu, uzdevumam. _
izmantojot lietojumprogrammas. Darbs ar biroja tehniku.
Informacijas sistému drosiba.
Atrast nepieciesamo informaciju interneta | Datoru drosibas programmas.
resursos, datu nesgjos.
Izvertet kritiski informacijas ticamibu.
5.6. | Ieverot darba tiesibu, darba | Organizét darba vietu atbilstosi darba PriekSstata [imenT: Spé&ja ievérot darba tiesibu, darba, vides, 3.LKI
aizsardzibas un vides aizsardzibas, elektrodrosibas, Darba aizsardzibas sistémas ugunsdrosibas, civilas aizsardzibas un
aizsardzibas prasibas. ugunsdrosibas un vides aizsardzibas organizacija. elektrodrosibas noteikumus, ievérojot
prasibam. normativo aktu prasibas.
Izpratnes Itment:
Noveértét darba vides riska faktoru ietekmi | Darba aizsardzibas, elektrodrosibas,
uz veselibu. ugunsdrosibas, dabas un vides
aizsardzibas normativie akti.
Ieverot darba likumdoSanas prasibas. llgtspgjigas attistibas butiba.
Darba apstakli un cilvéka veseliba ka
levérot uznémuma darba iekigjas kartibas | dZives kvalitates nosacTjums.
noteikumus. Ugunsdrosibas aizsardzibas Iidzekli un
to pielietoSana.
5.7. | Iev@rot ugunsdrosibas, Pielietot ugunsdrosibas, civilas Ergonomikas pamatprincipi. Spéja noteikt darba vides apstaklu 3.LKI

civilas aizsardzibas un
elektrodrosibas

aizsardzibas un elektrodrosiba noteikumus,
veicot konditora pienakumus.

Darba vides riska faktori un
noverté$anas metodes.

kaitigo ietekmi uz veselibu.
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noteikumus.

Pielietot ugunsdrosibas aizsardzibas
lidzeklus.

Atkritumu $kiroSanas nepiecieSamiba.

LietoSanas liment:
Darba vides riska faktoru novérSanas

5.8. N(iyertet savas1 _(ti)arba ?elz?rotverg_onomlkas prasibas darba vietas preventivie pasakumi.
sp_ej as un veselt af lekartosana. Normativie akti darba aizsardzibas
stavokli darbavieta un joma
flar.liz plinf’ll(k_umu Sagatavot darba vietu drosai darba Elektrodrosibas noteikumi.
I1zprides fatka. veikSanai. Drosibas signali un zimes.
Darba aizsardzibas Iidzekli un to
. o - - S pielietosana. S . - .
5.9. | Nelaimes gadijuma Pielietot ABC-shému viskritiskako o o - Spéja sniegt pirmo palidzibu un rikoties 3.LKI
1o e e — TR ~«. .. | Individualo un kolektivo aizsardzibas i o
rikoties atbilstosi situacijai | stavoklu novérSanai, dzivibas saglabasanai | _ . - arkartas situacija.
. . - . lidzeklu lietoSanas prasibas.
un sniegt pirmo palidzibu | un uztur&Sanai. - S L
PR Drosi un ergonomiski darba panemieni.
cietuSajiem. L
Sniegt pirmo palidzibu aroda negadijumos Pirma palidziba.
gtp p gady " | Riciba arkartas situacija.
5.10. | Pielietot matematiskos Pielietot matematiskos aprekinus izejvielu | LietoSana: Spéeja pielietot matematiskos aprekinus 3.LKI
aprekinus darba uzdevumu | uzskaitg. Rekinasana. darba uzdevuma veik$anai.
veikSanai. Mervienibas un formas.
Veidot tehnologiskas kartes, matematiski | Matematikas metodes un instrumenti.
pamatojot aprékinus.
Kritiski un radosi domat.
5.11. | Iesaistities uzneémuma Personigi iesaistities jaunu ideju radiSana, | PriekS$stata [Tmeni: Spéja radit jaunas idejas un pienemt 3.LKI

darbibas attistiba.

izradot iniciativu.

Argumentgti defin@t prioritates.

Efektivi planot resursus.

[zvertét ekonomiskos riskus.

Uznéméjdarbibu regulgjosie normativie
akti.

Izpratnes Iiment:
Ekonomiskie resursi un ekonomikas

pamatproblémas.
Komercdarbibas veidi.
Biznesa plana loma uznémejdarbiba.

pamatotus lémumus konkrétas situacijas
savas profesionalas darbibas joma.
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Pienemt Iémumus par problému risinajumu
konkrétas situacijas.

LietoSanas limeni:

Uznémuma darba organizacija.
Darbu secibas planosana.
Tirgzinibas pamati.

5.12.

Pilnveidot profesionalai
darbibai nepiecieSamas
zinasanas.

Izvertet profesionalo pieredzi un savas
karjeras izaugsmes iespgjas.

Kritiski izvert€t un izmantot iegtito
informaciju profesionalaja darbiba.

Pielietot dazadas macisanas stratégijas.

PriekSstata I[TmenT:
Plano$anas un lémumu piegpemsanas
principi.

Izpratnes Itment:
Darbinieka motivé$anas un talantu

attTstiSanas nozime darba kvalitates
paaugstinasana.

Lietosanas limeni:
Maci$anas stratégijas.
Pasverteéjuma principi.

Spé&ja planot un pienemt Iémumus savas
profesionalas karjeras veidosana.

3.LKI
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Vispariga informacija

Profesijas standarta
iesniedzéjs

Latvijas Darba devéju konfederacija.

Profesijas standarta izstrades darba grupa:

Dina Gira — eksperte, SIA "Baltic Restaurants Latvia" Daily konditorejas
razosanas vaditaja

Linda Bekmane — eksperte, SIA "Puratos Latvia", tehnologs-konsultants

Maija Kaire — eksperte, SIA "Kairi", valdes prick$sédetaja

Marika Bérzina — eksperte, SIA "Lanordija", produktu tehnologs-konditors

Ina Poliséenko — eksperte, SIA "Restoranu servisa skola", restorans FERMA,
vecakais konditors

Janis Pumpin§ — moderators, Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija,
Restoranu nodala, vaditajs

Liene Kalberga — moderatora asistente, Latvijas Viesnicu un restoranu
asociacija, biroja vaditaja.

Metodiskais atbalsts:

Inta Annuskane — Valsts izglitibas satura centrs, projekts "Nozaru kvalifikacijas
sisttmas  pilnveide profesionalas izglitibas attistibai un kvalitates
nodro§inasanai", vecaka eksperte satura izstrades jautajumos.

Profesijas standarta
ekspertu darba grupa

Madara Luka — Ekonomikas ministrija, Nozaru politikas departaments, vecaka
referente;

Liga Saleniece — Latvijas Darba dev&ju konfederacija, profesiju standartu
izstrades projektu vaditaja;

Maija Kaire — SIA "Kairi", valdes priek$sedétaja;

Santa Graikste — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, izpilddirektore;

Janis Pumpin§ — Latvijas Viesnicu un restoranu asociacija, Restoranu nodala,
vaditajs;

Anda Rezgale — VSIA “Rigas Turisma un rado$as industrijas tehnikums”,
Tirisma un komerczinibu nodala, vaditaja;

Rita Jauréna — Valsts izglitibas satura centrs, Profesionalas izglitibas satura
nodroS§inajuma nodala, vecaka referente.

Profesijas standarta 29.01.2018.
NEP atzinums
Profesijas standarta 07.02.2018.

saskanoSana PINTSA

Profesijas standarta
ieprieks saskanotas
redakcijas

19.10.2001. IZM rikojums Nr. 587
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